
AUSSIE MEALS 
– FÜR GRUPPEN –

Bitte habt Verständnis, dass wir für Gruppen keine  
Einzelabrechnung machen können.



Aussie – Tizers

Bush Licker Salad  auf Wunsch:      9.50
Blattsalate mit Rüeblistreifen, Tomatensalsa & Guacamole, serviert mit Pappadum.  
The perfect Starter! 

Chicken Wings   
Knusprig gebackene big Chicken Wings – mild / medium / hot.  
Nearly world’s famous! 
single / couple / more 11.50/19.50/36.00

Vegi Platter  (ab 2 Personen) p.P.   14.00
Our famous Tomatensalsa, cremige Guacamole, Vegi-Tatar &  
Hummus mit Olivenöl, Onionrings, marinierte Oliven  & Outback-Brot.

Real Love Platter (ab 2 Personen) p.P.   19.50
Slow cooked Asian Honey und Hoisin Spare Ribs, gebratene Chorizo mit  
Mint-Sourcream, karamellisierter Porkbelly & Ceviche, serviert mit Outback-Brot.

Vegi or not

Windy Point    auf Wunsch:   23.00
Frisches gedämpftes Gemüse an rotem Thai Curry mit Kokosmilch  
dazu Reis & Pappadum
Upgrade: Chicken-Slices / Kangaroo-Slices je   8.50

Chicken & Salad

Queensland Salad auf Wunsch:    small/big   15.50/23.50
Mixed Saisonsalate, grillierte Chickenbreast, frische Champignons,  
Speckwürfeli, Ei, Apfel & Brotcroûtons.



From the Barbie & Lodge Favourites

Jacksons Favourite 
The Aussie cut-style of Chicken: Für den saftigen Genuss werden die Chicken während 24 Stun-
den in unserer  hauseigenen  Jamaica-Marinade eingelegt. Das Chicken «küsst» vor dem Servieren 
noch kurz den Grill. Dazu servieren wir Cherrytomaten, Lodge Vegetables, Downunder Fries & 
zweierlei Saucen. We keep it fresh, tender and juicy.

Choose your Style: mild: BBQ-Sauce or hot and spicy: Peri Peri Rub
Genug für 1 Person 29.00 
Double Portion – zu gross zum alleine Essen   56.00 

Dreamtime Platter (ab 2 Personen)
Beim Querschnitt durch unsere Fleischgerichte gibt es keine «Qual der Wahl» sondern von  
Allem etwas! Mixed Maindishes with Croco-Filet, Känguru-Entrecôte, Chicken Wings und  
Spare Ribs, served with Lodge Vegetables, Downunder Fries, Dal, Bush-Tomato-Chutney  
& Sourcream. A real Dream!
Pro Person 42.00

Kangarooer auf Wunsch:   34.00
Känguru-Entrecote, medium grilliert, serviert mit einem Mix von grünen  Bohnen und  
Tomaten salsa dazu homemade Mash, aufgepeppt mit Pappadum.  
What a great combination!
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The Giga Spareribs 35.00
Spareribs, dry rubbed, 24h in unserer Special BBQ-/Cola-Marinade 
eingelegt und 5h in Cherrywood smoked, serviert mit Downunder Fries,  
Coleslaw-Salad & Sourcream. Best Ribs in Town!
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Aussie Lover Burger 36.50
A nice Bang with 280 g 100% Swiss Beef Patties, serviert im Brioche-Bun,  
gefüllt mit frischem Salat, Gurken, Tomaten, topped up with Käse, crispy  
Bacon & gebackenem Onionring. Serviert mit Downunder Fries, BBQ-Sauce,  
Sourcream & Coleslaw-Salad. That’s the real Aussie Feeling!

SWISS FLAVOUR

NATURAL FLAVOUR

TH

E R
EAL SWISS

Regular Lodge-Burger 25.50
Delicious 140 g 100% pure Swiss Beef Patty,  
fresh Lettuce, Tomate, Gurke, rote Zwiebeln & BBQ-Sauce, alles serviert 
im Brioche-Bun. Dazu Downunder Fries, Sourcream & Coleslaw-Salad.  
Greetings from Australia!

Fantastic Vegi Burger   24.50
A Bunch of Falafel, Lettuce, Gurke, rote Zwiebeln,  Guacamole & Bushtomato-Chutney,  
serviert im Brioche-Bun. Dazu Downunder Fries, Sourcream & Coleslaw-Salad.  
I’m vegi and you will love me!

 vegetarisch   vegan   glutenfrei   laktosefrei   Swiss Chicken   leicht scharf 
Nicht für Allergiker geeignet. Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher MWST.
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FOOD INSPIRED BY SYDNEY
Die australische Küche in den Städten ist erwachsen geworden. Insbesondere in Melbourne und 
Sydney sind viele neue Arten von Restaurants anzutreffen. Wie Australien selber ist heute auch die 
Küche multikulturell. Vor allem asiatische und südamerikanische Zutaten, Produkte und Kochstile 
werden mit Rezepten aus der alten Welt kombiniert. Die sogenannte «Fusionsküche» bietet viele 
interessante kulinarische Abenteuer. Diese Kombinationen – gesehen und erlebt in Melbourne und 
Sydney – haben auch uns inspiriert. Lass dich kulinarisch nach Downunder entführen, geniesse ein 
paar Stunden in einer anderen Welt und entspanne.

Outback Lodge Stadelhofen
Stadelhofer Passage
Stadelhoferstrasse 18

8001 Zürich
 

044 252 15 75
stadelhofen@outback-lodge.ch

Outback Lodge Winterthur
Sulzer Areal
Lagerplatz 4

8400 Winterthur
 

052 214 00 26
winterthur@outback-lodge.ch


